Cheese burger - chutna vyteéné nejen ohraty

22. ¢ervna 2010 - Portfolio vice nez dvou desitek sendvict a baget spolecnosti
Crocodille rozsiril Cheese burger. Hovézi burger je vyroben ze 100 % hovéziho
masa, obohaceny platkem slaniny, syru Cheddar, keCupem Heinz, horcici a
cervenou cibulkou.

,Milovnici hovézich specialit urCité oceni pfedevsim vynikajici chut hovéziho
platku, ktery neni Zzadnou masovou smeési,“ fika marketingovy Ffeditel Martin Janecek.
»~Je vyroben ze 100 % hovéziho masa, které je zarukou té nejvyssi kvality.”

Vyte€nou chut’ ziska novy burger rovnéz po ohfati v mikrovinné troubé.
.Pfedevsim na Cerpacich stanicich, kam burgery dodavame, je tak pro nase
zakazniky ,teplou variaci“ rychlé svaciny,” doplfiuje informaci Martin Janecek.

Za zminku stoji také spoluprace se spolecnosti Heinz. ,Nasi zakladni filosofii je
nabizet vzdy jen to nejlepsi a v tomto kontextu je vybér keCupu Heinz to pravé,®
uzavira vycCet prfednosti novinky na trhu marketingovy reditel.

Specialni burgerové tésto pouziva spolecnost Crocodille vyhradé pro sezamovou
bulku, do které je hovézi platek zasazen. Bulky — stejné jako veSkeré ostatni pecivo,
pouzivané pro bagety a sendviCe - si firma peCe sama ve vlastnim vyrobnim zavodé
v Zizelicich u Chlumce nad Cidlinou.

Doporucena prodejni cena Cheese burger 39 korun.

Zpracovala: ing. Kverkova



